
Nos formules

Nos imposantes salades 

Nos entrées

Salade de poulet crispy et  burrata

Entrée du jour

19.50€

18€

6€

8€

Salade de croustillant au Saint nectaire:

Burrata et fragments de jambon Serrano 

Jeunes pousses, Poulet pané , pesto , tartare de légumes, crudités, sauce parmesan

Jeunes pousses, crudités, pesto bougnat, noix, vinaigrette balsamique

Salade, pesto et tartare de légumes

Menu Ripaille:
Entrée du jour, plat du jour et buffet de desserts à volonté ou fromage 21€

Menu bon vivant:
Plat du jour et buffet de desserts à volonté ou fromage

Entrée et Plat du jour

Plat du jour
Menu Burger

Notre burger sans manières et desserts à volonté

Menus enfant:
Fraise à l’eau, moelleux de poulet, nos frites et 3 mignardises

18€

16.50€

23€

11€

Croustillant de Saint nectaire
Salade, noix et crudités

9€

17€

Prix Nets, rires, sourire et service compris
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23 Avenue de l’Europe  63370 Lempdes     04.73.84.19.51               SITE WEB: chezyanou.fr

Allergènes ! Nous consulter Origines Viandes:  France et U.E

Buffet à volonté seulement pour la personne qui prend la formule

Buffet à volonté seulement pour la personne qui prend la formule

Buffet à volonté seulement pour la personne qui prend la formule

3 mignardises à choisir au buffet de dessert, seulement valable pour l’enfant

DOGGY BAG à conserver au frais et à consommer dans la journée
Votre contenant à 0€/ Notre contenant à 1€



Plats et Canailleries
Pavé de rumsteak, sauce chimichurri 180g :

Prix Nets, rires, sourire et service compris

Jeunes pousses, nos frites ou légumes 

25€Onglet de bœuf 320g:
Jeunes pousses, nos frites  ou légumes et une sauce au choix

Croustillant de pied de cochon sauce foie gras:
Mitonné avec pleurotes, servi avec jeunes pousses et  nos frites ou légumes

Émincé de poulet à la fourme d’Ambert

Le burger sans manières et nos frites:
Pain artisanal, steak haché français 150g, salade, raclette et cheddar,pesto et oignons 

La truffade
Salade, jambon sec et rosette

Pavé de grenadier à l’ail des ours :
Ravioles de bar à l’encre de seiche,  légumes vert et beurre d’orange

Remplacement :  

Fourme d’Ambert, crème de cèpes, moutarde de Charroux, poivresSauces  au choix :

22€

18,50€

19€

THE incorrigible BEEF,  planche des amateurs de bonnes chères
 Onglet, Rumsteak, Foie gras poêlé  (min 500g/pers)

Minimum 2 personnes, même cuisson , frites, salade et toutes les sauces

Les gourmands disent:
Buffet de dessert et givrés à volonté pour 1 personne:

L’assiette de fromages ( Saint Nectaire, fourme d’Ambert, Cantal)

18.5€

18.50€

21€

8.50€

8€
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Allergènes ! Nous consulter

33€/pers

Origines Viandes:  France et U.E

Le fromage blanc au miel ou nature  (hors formules) 5€

Andouillette de compétition
Jeunes pousses, nos frites et sauce à la moutarde de Charroux

20€

Les 4 cafés gourmands : 7.80€
Café servi avec un assortiment de 4 mignardises de notre choix 

Ris de veau à la crème de morilles : 30€

Jeunes pousses, nos frites 

Pâtes fraiches aux oeufs frais

Suppléments :  
Foie gras poêlé +5€/ Truffade: + 6€ / Frites:+5€ /légumes+5€/ Sauce+1€

Truffade+6€/frites+4€/ Légumes+4€ 



VIN BLANC

MOELLEUX COLETTE

GORILLA CHARDONAY

VIOGNIER IGP PAYS D’OC

SAINT POURÇAIN CHINIERE

20.00€ 

22.00€

21.00€

22.00€

VIN ROUGE

20.00€ 

24.00€

24.00€

27.00€

27.00€

27.00€

27.00€

27.00€

29.00€

30.00€

35.00€

VI
NS VIN ROSÉ

4.00€

4.00€

4.00€

Verre 10 cl

ST CHINIAN “AU VOLEUR”

BABY BLACK GORILLA FRAICHEUR 

BLACK GORILLA 

TERRASSE DU LARZAC ARBORAS

PINOT NOIR DE BOURGOGNE

PUY DE DÔME HEYRAUD REFLET

SAINT-POURCAIN MOUNTOGNO

FAUGERES L’ORT DES SCHISTES

MONTPEYROUX AU GRES DU CIEL

RHODANIENE CHEZE SYRAVISSANTE

MEDITERANÉE LE GRAS C’EST LA VIE

4.00€
4.00€

Verre 10cl

Je boirai du lait le jour
ou les vaches

mangeront du raisin.
“Jean Gabin”

PAYS D’OC FOU DE ROSÉ VALLAT
PUY DE DÔME LES GALETS HEYRAUD

Verre 10 cl

4.00€

 4.00€

4.00€

5.00€

5.00€

25.00€
     25.00€ 

LES VINS QUI FONT PCHIT !
55.00€

27.00€

CHAMPAGNE 

FRINGANCE POUR DAME

Bouteille

Bouteille 75cl

Bouteille 75cl

Bouteille 75cl

50cl

PICHET PAYS D’OC 9.00€50cl

coupe 7cl

8.00€
4.00€

PICHET PAYS D’OC 9.00€

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé



Saint OMER Blonde

Goudale  du moment

Goudale Blanche

 3.70€

4.60€

4.60€

C A R T E  D E S  B O I S S O N S

 5€

6.20€

6.20€

 7€

8,50€

8.50€

25 cl 33 cl 50 clB I È R E  P R E S S I O N

B I È R E  B O U T E I L L E  3 3 C L

 IPA/Ambrée/ du moment
A P É R I T I F S

Porto blanc et rouge/Martini blanc et rouge 6cl
4.00€
3.50€

Aveze / Gentiane/ Salers  6cl 3.80€
Kir cassis/mûre/Pêche/châtaigne 8cl 3.50€

W H I S K Y S  4 C L
Clan Campbel
Whisky coca

4.20€
5.50€

Jack Daniels
Glenmorangie 12 ans

6.50€
9.00€

R H U M S  4 C L
Captain Morgan
Rhum coca
Diplomatico
PURA VIDA
Eminenté 7 ans

4.00€
5.00€

8.50€
10.0€

8.00€

D I G E O S  4 C L
Menthe pastille/get 27 et 31
 Verveine “La petite merveille”

Baileys / Manzana 

5.00€
7.00€

5.00€
Tequila/Vodka Sminorff/Gin 4.00€

S O F T S

3.50€Jus deTomates, ACE, Abricots

3.90€

Coca/cocaZero 3.70€
3.70€

Fuzetea pêche
Orangina

Perrier 
Perrier tranche

3.50€
3.60€
3.80€
3.00€Limonade
3.20€Diabolo
2.50€

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé

Café
L E  C H A U D

2€
Deca

Infusion
E A U

gazeuse 1 L 4.20€

Poire william, cognac, Calvados 6.50€

Potion grenouille
Liqueurs grenouilles 

7.00€
6.50€

15 cl
 2€

2,60€

2.60€

Thé
Noisette

2€
3€
3€
3€

Auvernahata Artisanale brassée à 2km 6.00€

 Pèche/passion hibiscus/ framboise
Soda artisanal reveil des volcans

Ricard/pastis 4cl 

1664 00% sans alcool 5.60€

Sirop à l’eau

Citron note menthe 5.00€

        
   Supplément

 sirop ou tranche+0.20€
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